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1 ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

ОП.03 Метрология и стандартизация 

 

1.1. Область применения программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена по специальности 19.02.12 

Технология продуктов питания животного происхождения. Направление: 

Производство продуктов питания из мясного сырья.  

1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной 

образовательной программы:  

дисциплина относится к общепрофессиональному циклу, связана с 

освоением профессиональных компетенций по всем профессиональным 

модулям, входящим в образовательную программу. 

1.3 Требования к результатам освоения дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

уметь: 

- применять требования нормативных документов к основным видам 

продукции (услуг) и процессов;  

- оформлять техническую документацию в соответствии с 

действующей нормативной базой;  

 - использовать в профессиональной деятельности документацию 

систем качества; - приводить несистемные величины измерений в 

соответствие с действующими стандартами и международной системой 

единиц СИ. 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

знать: 

- основные понятия метрологии;  

- задачи стандартизации, ее экономическую эффективность;  

- формы подтверждения соответствия;  
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- основные положения систем (комплексов) общетехнических и 

организационно методических стандартов;  

- терминология и единицы измерения величин в соответствии с 

действующими стандартами и международной системой единиц СИ. 

В результате освоения учебной дисциплины должен 

соответствующими общими и профессиональными компетенциями:  

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной 

деятельности применительно к различным контекстам. 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и 

интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения 

задач профессиональной деятельности. 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и 

команде. 

ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на 

государственном и иностранном языках. 

ПК 1.1. Осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов 

для производства продуктов питания из мясного сырья. 

ПК 1.2. Организовывать выполнение технологических операций 

производства продуктов питания из мясного сырья на автоматизированных 

технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 2.1. Организовывать входной контроль качества и безопасности 

мясного сырья и вспомогательных компонентов, упаковочных материалов, 

производственный контроль полуфабрикатов, параметров технологических 

процессов и контроль качества готовой продукции из мясного сырья. 

ПК 2.2. Контролировать производственные стоки и выбросы, отходы 

производства, пригодные и непригодные для дальнейшей промышленной 

переработки. 

ПК 2.3. Производить лабораторные исследования качества и 

безопасности полуфабрикатов и готовых продуктов в процессе производства 

продукции из мясного сырья. 
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1.4 Количество часов на освоение программы учебной дисциплины: 

 максимальной учебной нагрузки – 40 часов, в том числе: 

 обязательной аудиторной учебной нагрузки - 38 часа; 

 самостоятельной работы – 4 часа. 
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

Вид учебной работы Объем часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 40 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)  38 

в том числе:  

     практическая работа 10 

Самостоятельная работа (всего) 2 

Консультации  2 

Промежуточная аттестация 6 

Итоговая аттестация в форме: экзамен  
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2.2.  Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП.03 Метрология и стандартизация     

Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала, лабораторно-практические работы, 

самостоятельная работа 

Объем часов Уровень 

освоения 

1 2 3 4 

Тема 1.1. 

Введение. Предмет, 

цели, задачи и 

структура учебной 

дисциплины 

Содержание учебного материала: 3  

Предмет, задачи и структура дисциплины. Ключевые понятия дисциплины: 

метрология и сертификация. 

1 1,2 

Краткая история возникновения в стране метрологии, стандартизации и 

сертификации. Значение этих видов деятельности в народном хозяйстве. 

Профессиональная значимость дисциплины. Межпредметные связи с другими 

дисциплинами. 

2 1,2 

Тема 1.2. 
Техническое 

регулирование 

Содержание учебного материала: 4  

Техническое регулирование: основные понятия, объекты, участники. Федеральная 

служба по техническому регулированию и метрологии: функции, области 

деятельности. Принципы технического регулирования. Технические регламенты: 

понятие, содержание, виды, применение. Порядок разработки, принятия, изменения 

и отмены технического регламента. 

2 1,2 

Практическая работа № 1: 

Изучение ФЗ «О техническом регулировании». Технические регламенты. 

2 2,3 

Тема 1.3. 
Стандартизация 

Содержание учебного материала: 11  

Стандартизация. Цели и принципы стандартизации. 1 1,2 

Органы и службы стандартизации Российской Федерации. Объекты стандартизации: 

продукция, процесс (работа), услуга. 

1 1,2 

Уровни стандартизации. Международная стандартизация: цели, принципы, задачи. 

Международные организации по стандартизации: задачи и сферы деятельности, 

организационная структура. Стандарты серии ИСО 9000, ИСО 14000. 

2 1,2 

Документы в области стандартизации: виды, условия применения. Указатель 

«Национальные стандарты». Категории стандартов: национальные стандарты и 

стандарты организаций. Обозначение стандартов. Структурные элементы 

стандартов. 

2 1,2 

Виды стандартов: содержание, цели принятия, область применения. 1 1,2 

Технические условия. Объекты технических условий. Порядок принятия 2 1,2 

Практическая работа № 2-3: 

Изучение ФЗ «О техническом регулировании». Стандартизация. Документы в 

2 2,3 
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области стандартизации. 

Анализ структуры стандартов. 

Тема 1.4. 

Теоретические 

основы метрологии 

Содержание учебного материала: 11  

Основные термины и определения в области метрологии. Шкалы измерений, 

факторы, влияющие на результат измерения. Погрешности средств измерений: 

абсолютная, относительная. Погрешности измерений. 

2 1,2 

Эталоны физических величин: понятие, классификация, виды. Международная 

организация законодательной метрологии (МОЗМ). 

2 1,2 

Закон РФ «Об обеспечении единства измерений». Государственные метрологические 

службы обеспечения единства измерений. Правовые основы обеспечения единства 

измерений. Федеральные законы и организационно - методические документы. 

Поверка: понятие, порядок проведения 

2 1,2 

Виды физических величин. Система единиц физических величин. Международная 

система физических величин. 

2 1,2 

Практическая работа № 4: 

Изучение закона РФ «Об обеспечении единства измерений» 

2 2,3 

Самостоятельная работа: 

Старинные русские меры длины в пословицах и поговорках 

1 3 

Тема 1.5. 
Подтверждение 

соответствия 

Содержание учебного материала: 11  

Оценка и подтверждение соответствия: способы, отличительные особенности. 

Правила и порядок проведения сертификации товаров и услуг. Подтверждение 

соответствия: понятие, цели, принципы, формы. Участники подтверждения 

соответствия. Нормативно-правовая база подтверждения соответствия 

2 1,2 

Добровольное подтверждение соответствия. Понятие сертификации. Добровольная 

сертификация: объекты, субъекты, средства. Системы добровольной сертификации. 

Знаки соответствия. Обязательное подтверждение соответствия. Знак обращения на 

рынке. Декларирование соответствия: понятие, объекты, формы. Декларация о 

соответствии 

1 1,2 

Сертификация продукции, минующей таможенную территорию Российской 

Федерации. Гигиеническая оценка: понятие, порядок проведения. 

2 1,2 

 
Правила оформления сертификата соответствия. Условия приостановки и (или) 

отмены действия сертификата соответствия. 

1 1,2 

 
Практические работы № 5-8: 

Изучение ФЗ «О техническом регулировании». Подтверждение соответствия. 

4 2,3 
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Изучение ФЗ «О техническом регулировании». Декларирование соответствия. 

Изучение порядка проведения подтверждения соответствия потребительских 

товаров. 

Изучение ФЗ «О техническом регулировании». Аккредитация органов по 

сертификации. 

 
Самостоятельная работа: 

Подготовить доклад: «Управления качеством на российских предприятиях» 

1 3 

Всего часов аудиторной нагрузки 38  

Часы самостоятельной работы 2  

Итого 40  
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

3.1. Для реализации программы учебной дисциплины должны 

быть предусмотрены следующие специальные помещения: 

Лаборатория «Метрологии и стандартизации», оснащенная 

оборудованием:  

- посадочные места по количеству студентов;  

- рабочее место преподавателя;  

- комплекты нормативно-технической документации и сводов законов; 

- наглядные пособия;  

- комплект учебно-методической документации;  

- техническими средствами обучения: лицензионное программное 

обеспечение, для оснащения рабочего места преподавателя;  

- технические устройства для аудиовизуального отображения 

информации. 

3.2. Информационное обеспечение реализации программы 

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной 

организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и 

информационные ресурсы для использования в образовательном процессе. 

При формировании библиотечного фонда образовательной организацией 

выбирается не менее одного издания из перечисленных ниже печатных 

изданий и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом список 

может быть дополнен новыми изданиями. 

3.2.1. Основные печатные издания 

1. Бессонова, Л.П. Метрология, стандартизация и подтверждение 

соответствия продуктов животного происхождения: учебник и практикум для 

среднего профессионального образования / Л. П. Бессонова, Л. В. Антипова 

под редакцией Л. П. Бессоновой. — 2-е изд., перераб. и доп. — Москва: 

Издательство Юрайт, 2020. — 636 с. — ISBN 978-5-534-13135-2.  

2. Качурина, Т.А. Метрология и стандартизация учебник для СПО / 

Т. А. Качурина. - 5-е изд., стер. – Москва Академия, 2017. – 127 с. - ISBN 
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978-5-4468-3884-4.  

3. Рензяева, Т. В. Основы технического регулирования качества 

пищевой продукции. Стандартизация, метрология, оценка соответствия: 

учебное пособие для спо / Т. В. Рензяева. — Санкт-Петербург: Лань, 2020. — 

360 с. — ISBN 978-5-8114-6440-1. 

3.2.2. Основные электронные издания 

1. Герасимова, Е. Б. Метрология, стандартизация и сертификация: 

учебное пособие / Е.Б. Герасимова, Б.И. Герасимов. — 2-е изд. — Москва: 

ФОРУМ: ИНФРА-М, 2022. — 224 с. — (Среднее профессиональное 

образование). - ISBN 978-5-00091-479-3. - Текст: электронный. - URL: 

https://znanium.com/catalog/product/1817037 (дата обращения: 12.07.2022). – 

Режим доступа: по подписке.  

2. Дубовой, Н. Д. Основы метрологии, стандартизации и сертификации: 

учебное пособие / Н. Д. Дубовой, Е. М. Портнов. - Москва: ФОРУМ: 

ИНФРА-М, 2019. - 256 с.: ил. - (Профессиональное образование). - ISBN 978-

5-8199-0338-4. - Текст: электронный. - URL: 

https://znanium.com/catalog/product/991962 (дата обращения: 12.07.2022). – 

Режим доступа: по подписке.  

3. Кошевая, И. П. Метрология, стандартизация, сертификация: учебник 

/ И.П. Кошевая, А.А. Канке. — Москва: ФОРУМ: ИНФРА-М, 2021. — 415 с. 

— (Среднее профессиональное образование). - ISBN 978-5-16-013572-4. - 

Текст: электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1141784 (дата 

обращения: 12.07.2022). – Режим доступа: по подписке.  

3.2.3. Дополнительные источники  

1. Лифиц, И. М. Стандартизация, метрология и подтверждение 

соответствия: учебник и практикум для среднего профессионального 

образования / И. М. Лифиц. — 13-е изд., перераб. и доп. — Москва: 

Издательство Юрайт, 2021 — 362 с. — ISBN 978-5-534-08670-6.  
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины 

осуществляется преподавателем в процессе проведения практических 

занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения 

обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.  

Результаты обучения Критерии оценки Методы оценки 

Перечень знаний, осваиваемых в рамках дисциплины 

Знать: основные понятия 

метрологии; задачи 

стандартизации, ее 

экономическая 

эффективность; формы 

подтверждения соответствия; 

основные положения систем 

(комплексов) 

общетехнических и 

организационно методических 

стандартов; терминология и 

единицы измерения величин в 

соответствии с действующими 

стандартами и международной 

системой единиц СИ. 

знание основных понятий 

метрологии; задачи 

стандартизации, ее 

экономическая 

эффективность; формы 

подтверждения соответствия; 

основные положения систем 

(комплексов) 

общетехнических и 

организационно-

методических стандартов; 

терминологии и единиц 

измерения величин в 

соответствии с 

действующими стандартами 

и международной системой 

единиц СИ. 

Экспертная оценка 

результатов 

деятельности 

обучающегося при 

выполнении 

практических занятий. 

Оценка результатов 

самостоятельной работы 

обучающихся. Текущий 

контроль на учебных 

занятиях. Экзамен. 

Перечень умений, осваиваемых в рамках дисциплины 

Уметь: применять требования 

нормативных документов к 

основным видам продукции 

(услуг) и процессов; 

оформлять техническую 

документацию в соответствии 

с действующей нормативной 

базой; использовать в 

профессиональной 

деятельности документацию 

систем качества; приводить 

несистемные величины 

измерений в соответствие с 

действующими стандартами и 

международной системой 

единиц СИ. 

применять требования 

нормативных документов к 

основным видам продукции 

(услуг) и процессов; 

оформлять техническую 

документацию в 

соответствии с действующей 

нормативной базой; 

использовать в 

профессиональной 

деятельности документацию 

систем качества; приводить 

несистемные величины 

измерений в соответствие с 

действующими стандартами 

и международной системой 

единиц СИ. 

Экспертная оценка 

результатов 

деятельности 

обучающегося при 

выполнении 

практических занятий. 

Оценка результатов 

самостоятельной работы 

обучающихся. Текущий 

контроль на учебных 

занятиях. Экзамен. 

 


